УТВЕРЖДЕНА
приказом комитета по образованию и делам молодежи администрации Кулундинского района Алтайского края от 23.12.2024 № 35
Аналитическая справка о результатах проверки по теме
«Организация горячего питания в общеобразовательных организациях Кулундинского района»

Цель проверки: Установить степень обеспеченности обучающихся высококачественным, безопасным и сбалансированным питанием по рационам питания, соответствующим установленным требованиям к безопасности и пищевой ценности, научно обоснованным рекомендациям к качественному и количественному составу в соответствии с санитарно-эпидемиологическими правилами и нормативами, эффективное использование технологического оборудования. 
Основание проверки: Письмо Министерства образования и науки Алтайского края от 05.12.2024 №23-02/22/1109, приказ комитета по образованию и делам молодежи администрации Кулундинского района от 13.12.2024 № 335 «О проведении внеплановой проверки по теме: «Организация горячего питания в общеобразовательных организациях Кулундинского района».
Период проверки: декабрь 2024 года.
Объекты проверки: МБОУ Кулундинская СОШ №1, МБОУ Кулундинская СОШ №1, филиал Ананьевская СОШ, МБОУ КСОШ № 2, филиал Виноградовская ООШ, МБОУ «Кулундинская СОШ №3», МБОУ «Кулундинская СОШ №3», филиал Воздвиженская СОШ, МБОУ КСОШ №5, МБОУ КСОШ № 5, филиал Каракульская СОШ, МБОУ КСОШ № 5, филиал Мирабилитская ООШ, МБОУ КСОШ № 5, филиал Смирненская ООШ, МБОУ ЗСОШ, МБОУ ЗСОШ, филиал Семеновская СОШ, МБОУ Октябрьская СОШ, МБОУ Октябрьская СОШ, филиал Троицкая ООШ.
Проверку осуществляла:
Кударь Нина Николаевна, главный специалист комитета по образованию и делам молодёжи администрации Кулундинского района.
Краткая характеристика по проверяемому вопросу:
В период с 17.12.2024 по 20.12.2024 проведена проверка по вопросу соблюдения требований к организации горячего питания в общеобразовательных организациях Кулундинского района.
В результате контрольных мероприятий установлено, что горячее питание в общеобразовательных организациях Кулундинского района организовано в соответствии со следующими нормативно-правовыми документами:  
- Федеральный закон «Об образовании в Российской Федерации» от 29 декабря 2012 года № 273-ФЗ, статья 37 «Организация питания обучающихся»;
	Санитарно-эпидемиологические правила и нормативы СанПиН 3590-20;
Приказ Министерства образования и науки Алтайского края от 27.08.2020 №1045 «Об утверждении Регионального стандарта оказания услуги по обеспечению горячим питанием обучающихся по образовательным программам начального общего образования (1-4 классы) в государственных и муниципальных образовательных организациях, расположенных в Алтайском крае».
Приказ комитета по образованию и делам молодежи администрации Кулундинского района Алтайского края от 13.12.2024 № 335 «О проведении внеплановой проверки по теме: «Организация горячего питания в общеобразовательных организациях Кулундинского района».    
В районе 2409 обучающихся. Для обучающихся 1-4 классов в количестве 947 человек, осуществляется бесплатное горячее питание, средняя стоимость питания – 74,36 руб. Обучающимся в количестве 193 человек с ОВЗ предоставляется бесплатное горячее питание, средняя стоимость питания 94 руб. Все обучающиеся с 5 по 11 класс получают компенсацию на питание из местного бюджета в сумме 24,36 руб. на одного ребенка в день. 354 ребенка из многодетных семей и 44 ребенка участников СВО получают бесплатное питание.
Питание обучающихся организовано в столовых полного цикла в соответствии с Положениями об организации горячего питания обучающихся, утвержденных приказами директоров школ, и с соблюдением графика питания. За каждым классом в обеденном зале закреплены посадочные места.
Примерное 10-дневное меню в каждой образовательной организации разрабатывает медицинский работник при взаимодействии с работниками пищеблока. Директора согласовывают меню, после чего размещают на сайтах образовательных учреждений. В меню указываются наименования блюд, сведения об объемах и их энергетической ценности.
По вопросам организации питания налажено взаимодействие с родителями (законными представителями) обучающихся. Совместно с ними разработаны и действуют Положения о родительском контроле организаций и качества горячего питания обучающихся, Программы по формированию культуры здорового питания, составлены планы работы комиссии по контролю питания. 
В школах:
-изучены нормативные документы организации питания; 
- проведен контроль качества приобретаемых продуктов, срока реализации, качества приготовления блюд;
- проведен мониторинг разделов питания на официальных страницах образовательных учреждений и автоматизированный мониторинг организации горячего питания обучающихся на сайте Федерального центра мониторинга питания обучающихся.


	Перечень проверяемых документов
	МБОУ Кулундинская СОШ №1
	МБОУ Кулундинская СОШ №1, филиал Ананьевская СОШ
	МБОУ КСОШ № 2, филиал Виноградовская ООШ
	МБОУ «Кулундинская СОШ №3»
	МБОУ «Кулундинская СОШ №3», филиал Воздвиженская СОШ
	МБОУ КСОШ №5
	МБОУ КСОШ № 5, филиал
Каракульская СОШ
	МБОУ КСОШ № 5, филиал
Мирабилитская ООШ
	МБОУ КСОШ № 5, филиал
Смирненская ООШ
	МБОУ Октябрьская СОШ
	МБОУ Октябрьская СОШ, филиал Троицкая ООШ
	МБОУ ЗСОШ
	МБОУ ЗСОШ, филиал Семеновская СОШ

	Гигиенический журнал
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+

	Журнал учета температурного
режима холодильного оборудования
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+

	Журнал бракеража готовой пищевой продукции
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+

	Журнал бракеража скоропортящейся пищевой продукции
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+

	Перечень пищевой продукции,
которая не допускается при организации питания детей
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+

	Утвержденное 10-е меню приготавливаемых блюд по возрастам
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+

	Ежедневное меню
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+

	Ведомость контроля за рационом питания
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+

	Журнал проведения витаминизации блюд
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+

	Приказ об организации питания в ОО
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+

	Приказ об организации питания детей с ОВЗ
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+

	Приказ об утверждении состава комиссии по общественному родительскому контролю и порядка работы комиссии
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+

	Акты проверки питания в ОО общественного родительского контроля
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+

	Приказ о создании бракеражной комиссии
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+

	Приказ об организации питания детей из многодетных семей, детей участников СВО
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+



Производство блюд осуществляется в соответствии с технологическими картами, в которых отражена рецептура и технология приготавливаемых блюд. Все пищевые продукты и продовольственное сырьё имеют документы, гарантирующие их качество и безопасность (Декларации соответствия Еврзейского экономического союза, ветеринарные свидетельства). В целях контроля за доброкачественностью и безопасностью приготовленной пищи, за соблюдением условий хранения и сроков годности пищевых продуктов, оценкой качества приготовленных блюд на пищеблоках, ежедневно заполняются бракеражные журналы, а также отбираются суточные пробы от каждой партии приготовленных блюд. Контроль отбора проб осуществляют медицинский работник и бракеражная комиссия.
Хранение продуктов осуществляется в соответствии с санитарными нормами. Технологическое оборудование и уборочный инвентарь промаркирован.
Анализ накопительных ведомостей и меню – требований позволяет сделать вывод, что дети в достаточном количестве получают мясо, овощи, фрукты, каши, в том числе приготовленные на молоке. Осуществляется витаминизация третьих блюд.
При входе в столовые на стендах размещена информация об организации питания, графики работы столовой, режим работы столовой и ежедневные меню. 
Для мытья рук установлены умывальные раковины. Персонал обеспечен специальной санитарной одеждой (халат, головной убор) и дезинфицирующими средствами в достаточном количестве. К работе допускаются лица, имеющие соответствующую профессиональную квалификацию, прошедшие предварительный, при поступлении на работу, и периодические медицинские осмотры в установленном порядке, профессиональную гигиеническую подготовку.
Материально-техническая база пищеблоков находится в удовлетворительном состоянии. Вместе с тем, имеется потребность в замене и приобретении отдельных узлов и материалов. Составлены заявки на хозяйственные нужды пищеблоков и переданы в комитет по финансам, налоговой и кредитной политики, для решения вопроса финансирования. 
Результаты проверки раздела «Горячее питание» на официальных сайтах общеобразовательных учреждений:
	
	МБОУ Кулундинская
СОШ №1
	МБОУ КСОШ № 2
	МБОУ «Кулундинская СОШ №3»
	МБОУ КСОШ № 5
	МБОУ Октябрьская СОШ
	МБОУ ЗСОШ

	федеральные документы
	не размещены
	+
	+
	+
	+
	+

	региональные документы
	не размещены
	+
	+
	+
	+
	+

	муниципальные документы
	не размещены
	+
	+
	не размещены
	+
	+

	внутришкольные документы
	+
	+
	+
	+
	+
	+

	количество посадочных мест
	+
	+
	имеется общая информация по столовой, но количества мест нет
	+
	+
	не размещено

	фото обеденного зала
	+
	+
	не размещены
	+
	+
	+

	питание организовано на базе школьной столовой
	+
	+
	+
	+
	+
	+

	перечень юридических лиц и индивидуальных предпринимателей,
поставляющих (реализую-щих) пищевые продукты и продовольственное сырье в общеобразовательную организацию
	+
	+
	+
	+
	+
	+

	график проведения родительского контроля в образовательных организациях на 2024/25 учебный год
	не размещен
	+
	+
	+
	+
	не размещен

	акты родительского контроля за весь период учебного года
	не размещены
	не размещены
	+ (не размещены акты за октябрь, ноябрь, декабрь 2024) 
	+ (размещены чек-листы за 2023 год, 16.01.2024,29.01.2024) за 2024 год нет 
	+ 
(размещен акт от 20.09.2024)
	не размещены

	утвержденное меню
	+ 
(меню не утверждено директором ОУ, без даты)
	+
	+ 
(меню утверждено без даты) 
	не размещено
	+
(меню не утверждено директором ОУ)
	не размещено

	типовое (цикличное) меню обучающихся начальных классов в формате  Excel в соответствии с требованиями ФЦМПО
	+
	+
	+
	+
	+
	+

	календарь питания обучающихся начальной школы в формате Excel в
соответствии с требованиями ФЦМПО
	+
	+
	+
 (отсутствует календарь питания филиал Виноградовская СОШ)
	+
	+
	+

	файл findex.xlsx с данными для подсчета рейтинга общественной оценки
	+
	+
	+
	+
	+
	+

	файлы ежедневного меню в формате Excel в соответствии с требованиями ФЦМПО
	+
	+
	+
	+
	+
	+

	наличие плаката Народного фронта с QR-кодом
	+
	+
	+
	+
	+
	+

	контактные данные лица, ответственного за организацию питания в образовательных организациях
	не размещены
	+
	+
	не размещены
	+
	не размещены

	контактные данные муниципального ответственного по питанию
	+
	+
	+
	не размещены
	+
	не размещены

	данные о работе образовательных организаций в системе «Честный знак» в качестве участника оборота маркируемой продукции
	не размещены
	не размещены
	+
	не размещены
	не размещены
	не размещены

	перечень проводимых в образовательных организациях мероприятиях, 
посвященных организации питания с фотоматериалами
	не размещены
	-(фотоматериалы размещены 2023 года)
	-(фотоматериалы размещены 2023 года)
	не размещены
	не размещены
	не размещены

	информация о правилах здорового питания
	не размещена
	+
	+
	не размещена
	не размещена
	не размещена

	режим питания
	+
	+
	+
	+
	+
	+




Выводы:
Питание обучающихся в районе осуществляется в соответствии с нормативными требованиями. Администрациями школ организован административно-общественный контроль за организацией питания, качеством приготовления пищи, закладкой продуктов, выхода готовой продукции, соблюдением санитарно-гигиенических норм приготовления блюд, посещаемостью учащимися столовой в соответствии с установленными графиками питания, организовано дежурство учителей по столовой.

Рекомендации:
Руководителям общеобразовательных учреждений Кулундинского района:
-с целью улучшения качества горячего питания обучающихся постоянно осуществлять мониторинг удовлетворенности качеством школьного питания;
-по мере необходимости направлять заявки в комитет по образованию и делам молодежи администрации Кулундинского района на технологическое оборудование школьных столовых;
-обеспечить неукоснительное соблюдение норм организации горячего питания.
Устранить нижеперечисленные замечания из раздела «Горячее питание» на официальных сайтах общеобразовательных учреждений:
-разместить утвержденное меню всех общеобразовательных организаций на сайте ОУ (всем ОУ);
-привести в соответствии с нормативами ежедневное 10-е меню (всем ОУ);
-привести в соответствие ежедневное меню питания с типовым меню размещаемые на сайте ФЦМПО (всем ОУ);
-разместить график проведения родительского контроля в образовательных организациях на 2024/25 учебный год (МБОУ Кулундинская СОШ №1, МБОУ ЗСОШ);
-разместить акты родительского контроля за весь период учебного года (всем ОУ);
-обновить в файле findex.xlsx ссылки на размещенную информации по разделам файла (всем ОУ);
-календарь питания обучающихся начальной школы в формате Excel, заполнить в соответствии с рабочими календарными днями 2024 года (всем ОУ);
-обновить нормативную базу федеральных, региональных, муниципальных, внутришкольных документов (всем ОУ);
-разместить акты родительского контроля за весь период учебного года  (все ОУ);
-разместить перечень проводимых в образовательных организациях мероприятий, посвященных организации питания с фотоматериалами (все ОУ);
-разместить информацию о правилах здорового питания (МБОУ Кулундинская СОШ №1, МБОУ КСОШ №5, МБОУ Октябрьская СОШ, МБОУ ЗСОШ);
-разместить данные о работе образовательных организаций в системе «Честный знак» в качестве участника оборота маркируемой продукции (МБОУ Кулундинская СОШ №1, МБОУ КСОШ №2, МБОУ КСОШ №5, МБОУ Октябрьская СОШ, МБОУ ЗСОШ).
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Чек-лист учредительного контроля организации горячего питания в общеобразовательных организациях
Кулундинского района Алтайского края  
	Наименование ОУ
	Приказ 
на проведе-
ние учреди-тельного контроля (реквизиты)
	Оснащен-ность пищебло-
ков
	Наличие и соответствие документа-ции регули-рующей вопрос организа-
ции питания 
в ОУ
	Меню (разрабо-
танное,  размещенное на официальном сайте (ссылка)
	Наимено-вание поставщи-
ков
	Соблюдение требований 
по свежести продукта, соответствие 
его составу, указанному
 в сопроводи-тельной документа-
ции при проведении закупки продуктов питания
	Контроль за наличием сертификатов, санитарно-эридемиоло-гических заключений, санитарных паспортов, 
иных 
документов, подтверждаю-
щих качество и безопасность
 сырья
	Соблюдение санитарных требований 
на всех 
этапах
 приготов-
ления и реализации
 блюд и 
изделий по ведомости контроля за питанием  (накопи-
тельной ведомости)
	Выполнение натуральных норм, 
рациона питания в соответствии 
с примерным меню, проведение профилактики витаминной и микроэле-ментной недостаточности 
	Организация ОУ производственного контроля за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий. Работа бракеражной комиссии.
	Организация работы родительского контроля

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12

	муниципальное  бюджетное
общеобразовательное  учреждение «Кулундинская  средняя
общеобразовательная школа  №1»
Кулундинского района
Алтайского  края
(МБОУ Кулундинская СОШ №1)
	Приказ комитета по образованию и делам молодежи администрации Кулундинского района от 13.12.2024 №335 «О проведении внеплановой проверки по теме «Организации горячего питания общеобразовательных организациях Кулундинского района»  
	Соответствует СанПиН 2.3/2.4.3590-20
	1. Приказ МБОУ Кулундинская СОШ №1  от 29.08.2024 №143/1-О «Об организации горячего питания обучающихся 
школы в 2024-2025 учебном году 
».
2. Санитарный паспорт столовой МБОУ Кулундинская СОШ №1.
	https://foodmonitoring.ru/23378/food

	1.ИП Чухлеб И.А.,
2 .ООО «Плот»
3. ООО
«АльмаГ»
4. ЗАО СМК
5.ООО «ФГ»
6. ПК «Радуга»
7. ИП Безверхова Т.И.

	Требования по свежести продукта, соответствие
его составу, указанному  в сопроводительной документации при проведении закупки продуктов питания соблюдаются.
Ведение журнала бракеража пищевых продуктов оформляется регулярно.
	Контроль за наличием сертификатов, санитарно-эпидемиологических заключений, санитарных паспортов,
иных
документов, подтверждаю-
щих качество и безопасность
сырья осуществляется директором школы, мед. работником, бракеражной комиссией и комиссией по родительскому контролю.
	Санитарные требования
на всех этапах
приготовления и реализации
блюд и изделий соблюдаются.
Ведомость контроля ведется согласно Приказом Минфина РФ от 30.03.2015 №52н.
	Витаминизация рациона питания выполняется в соответствии
с утвержденным меню.


	Производственный контроль за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемиологических (профилактических) мероприятий в соответствии с планом мероприятий на 2024-2025 уч.год.
Проводится
ежедневный мониторинг правильности составления блюд и снятие проб членами бракеражной комиссии
утвержденной приказом МБОУ Кулундинская СОШ №1 от 29.08.2024
№ 134/2-О «О создании бракеражной комиссии»
	Работа родительского контроля организована в соответствии с приказом МБОУ Кулундинская СОШ №1 от 29.08.2024 №143/2-О «Об осуществлении родительского контроля за организацией питания обучающихся МБОУ Кулундинская СОШ №1».



	муниципальное  бюджетное
общеобразовательное  учреждение «Кулундинская  средняя
общеобразовательная школа  №1»
Кулундинского района
Алтайского  края, филиал «Ананьевская средняя общеобразовательная школа»
(МБОУ Кулундинская СОШ №1, филиал Ананьевская СОШ)
	Приказ комитета по образованию и делам молодежи администрации Кулундинского района от 13.12.2024 №335 «О проведении внеплановой проверки по теме «Организации горячего питания общеобразовательных организациях Кулундинского района»  
	Соответствует СанПиН 2.3/2.4.3590-20
	1. Приказ МБОУ Кулундинская СОШ №1  от 29.08.2024 №143/1-О «Об организации горячего питания обучающихся 
школы в 2024-2025 учебном году 
».
2. Санитарный паспорт столовой МБОУ Кулундинская СОШ №1, филиал Ананьевская СОШ
	https://foodmonitoring.ru/15880/food
	ПК «Радуга»

	Требования по свежести продукта, соответствие
его составу, указанному в сопроводительной документации при проведении закупки продуктов питания соблюдаются.
Ведение журнала бракеража пищевых продуктов оформляется регулярно.
	Контроль за наличием сертификатов, санитарно-эпидемиологических заключений, санитарных паспортов,
иных
документов, подтверждаю-
щих качество и безопасность
сырья осуществляется директором школы, мед.работником, бракеражной комиссией и комиссией по родительскому контролю.
	Санитарные требования
на всех этапах
приготовления и реализации
блюд и изделий соблюдаются.
Ведомость контроля ведется согласно Приказом Минфина РФ от 30.03.2015 №52н.
	Витаминизация рациона питания выполняется в соответствии
с утвержденным меню.



	Производственный контроль за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемиологических (профилактических) мероприятий.
Проводится
ежедневный мониторинг правильности составления блюд и снятие проб членами бракеражной комиссии
утвержденной приказом МБОУ Кулундинская СОШ №1 от 29.08.2024
№ 134/2-О «О создании бракеражной комиссии»
	Работа родительского контроля организована в соответствии с приказом МБОУ Кулундинская СОШ №1 от 29.08.2024 №143/2-О «Об осуществлении родительского контроля за организацией питания обучающихся МБОУ Кулундинская СОШ №1».



	муниципальное  бюджетное
общеобразовательное  учреждение
«Кулундинская  средняя
общеобразовательная  школа  №2»
Кулундинского района
Алтайского  края,
филиал  «Виноградовская  основная
общеобразовательная школа»
(МБОУ КСОШ №2, филиал Виноградовская СОШ)
	Приказ комитета по образованию и делам молодежи администрации Кулундинского района от 13.12.2024 №335 «О проведении внеплановой проверки по теме «Организации горячего питания общеобразовательных организациях Кулундинского района»  
	Соответствует СанПиН 2.3/2.4.3590-20
	1. Приказ МБОУ КСОШ №2 от 30.08.2024 №111/3-Д «Об организации питания учащихся в 2024 - 2025 учебном году».
2. Санитарный паспорт столовой МБОУ КСОШ №2, филиал Виноградовская ООШ 
	https://foodmonitoring.ru/8351/food
	1.ИП Чухлеб И.А.,
2. ПК «Радуга»
3. ООО Горизонт
4. ООО "ПВ-СИБИРЬ" 


	Требования по свежести продукта, соответствие
его составу, указанному  в сопроводительной документации при проведении закупки продуктов питания соблюдаются.
Ведение журнала бракеража пищевых продуктов оформляется регулярно.
	Контроль за наличием сертификатов, санитарно-эпидемиологических заключений, санитарных паспортов,
иных
документов, подтверждаю-
щих качество и безопасность
сырья осуществляется директором школы, мед.работником, бракеражной комиссией и комиссией по родительскому контролю.
	Санитарные требования
на всех этапах
приготовления и реализации
блюд и изделий соблюдаются.
Ведомость контроля ведется согласно Приказом Минфина РФ от 30.03.2015 №52н.
	Витаминизация рациона питания выполняется в соответствии
с утвержденным меню.

	Производственный контроль за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемиологических (профилактических) мероприятий.
Проводится
ежедневный мониторинг правильности составления блюд и снятие проб членами бракеражной комиссии
утвержденной приказом МБОУ КСОШ №2 от 30.08.2024  № 112/4-Д «О создании бракеражной комиссии»
	Работа родительского контроля организована в соответствии с приказом МБОУ КСОШ №2 от 30.08.2024 №111/3-Д «Об организации питания учащихся в 2024 - 2025 учебном году».


	муниципальное  бюджетное
общеобразовательное  учреждение
«Кулундинская  средняя общеобразовательная школа №3» Кулундинского района Алтайского края
(МБОУ «Кулундинская СОШ №3»)
	Приказ комитета по образованию и делам молодежи администрации Кулундинского района от 13.12.2024 №335 «О проведении внеплановой проверки по теме «Организации горячего питания общеобразовательных организациях Кулундинского района»  
	Соответствует СанПиН 2.3/2.4.3590-20
	1. Приказ МБОУ «Кулундинская СОШ №3» от 30.08.2024 №153 «Об организации горячего питания обучающихся 
школы в 2024-2025 учебном году 
».
2. Санитарный паспорт столовой МБОУ «Кулундинская СОШ №3» 
	https://shkola3kulunda-r22.gosweb.gosuslugi.ru/food/
	1.ООО «КРАЙСНАБ»
2. ИП Киселева О.С.
3. ИП Турсунов С.С.
4. ИП Чухлеб И.А.
5. ПК «Радуга»

	Требования по свежести продукта, соответствие
его составу, указанному  в сопроводительной документации при проведении закупки продуктов питания соблюдаются.
Ведение журнала бракеража пищевых продуктов оформляется регулярно.
	Контроль за наличием сертификатов, санитарно-эпидемиологических заключений, санитарных паспортов,
иных
документов, подтверждаю-
щих качество и безопасность
сырья осуществляется директором школы, мед.работником, бракеражной комиссией и комиссией по родительскому контролю.
	Санитарные требования
на всех этапах
приготовления и реализации
блюд и изделий соблюдаются.
Ведомость контроля ведется согласно Приказом Минфина РФ от 30.03.2015 №52н.
	Витаминизация рациона питания выполняется в соответствии
с утвержденным меню.

	Производственный контроль за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемиологических (профилактических) мероприятий. Проводится
ежедневный мониторинг правильности составления блюд и снятие проб членами бракеражной комиссии
ведется в соответствии с приказом МБОУ «Кулундинская СОШ №3»  от 30.08.2024 №158 «Об осуществлении контроля  
за организацией питания обучающихся 
».

	Работа родительского контроля организована в соответствии с приказом МБОУ «Кулундинская СОШ №3» от 30.08.2024 №159 «Об осуществлении родительского  
контроля за организацией питания обучающихся».



	муниципальное  бюджетное
общеобразовательное  учреждение
«Кулундинская  средняя общеобразовательная школа №3» Кулундинского района
Алтайского края,
филиал «Воздвиженская средняя общеобразовательная школа»
(МБОУ «Кулундинская СОШ №3, филиал Воздвиженская СОШ)
	Приказ комитета по образованию и делам молодежи администрации Кулундинского района от 13.12.2024 №335 «О проведении внеплановой проверки по теме «Организации горячего питания общеобразовательных организациях Кулундинского района»  
	Соответствует СанПиН 2.3/2.4.3590-20
	1. Приказ МБОУ «Кулундинская СОШ №3» от 30.08.2024 №153 «Об организации горячего питания обучающихся 
школы в 2024-2025 учебном году 
».
2. Санитарный паспорт столовой МБОУ «Кулундинская СОШ №3, филиал Воздвиженская СОШ
	https://foodmonitoring.ru/8155/food
	1.ООО «КРАЙСНАБ»
2. ИП Киселева О.С.
3. ИП Турсунов С.С.
4. ИП Чухлеб И.А.
5. ПК «Радуга»

	Требования по свежести продукта, соответствие
его составу, указанному  в сопроводительной документации при проведении закупки продуктов питания соблюдаются.
Ведение журнала бракеража пищевых продуктов оформляется регулярно.
	Контроль за наличием сертификатов, санитарно-эпидемиологических заключений, санитарных паспортов,
иных
документов, подтверждаю-
щих качество и безопасность
сырья осуществляется директором школы, мед.работником, бракеражной комиссией и комиссией по родительскому контролю.
	Санитарные требования
на всех этапах
приготовления и реализации
блюд и изделий соблюдаются.
Ведомость контроля ведется согласно Приказом Минфина РФ от 30.03.2015 №52н.
	Витаминизация рациона питания выполняется в соответствии
с утвержденным меню.

	Производственный контроль за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемиологических (профилактических) мероприятий. Проводится
ежедневный мониторинг правильности составления блюд и снятие проб членами бракеражной комиссии
ведется в соответствии с приказом МБОУ «Кулундинская СОШ №3»  от 30.08.2024 №158 «Об осуществлении контроля  
за организацией питания обучающихся 
».

	Работа родительского контроля организована в соответствии с приказом МБОУ «Кулундинская СОШ №3» от 30.08.2024 №159 «Об осуществлении родительского  
контроля за организацией питания обучающихся».



	муниципальное  бюджетное
общеобразовательное  учреждение
«Кулундинская  средняя общеобразовательная  школа  №5»
Кулундинского  района
Алтайского края
(МБОУ КСОШ №5)
	Приказ комитета по образованию и делам молодежи администрации Кулундинского района от 13.12.2024 №335 «О проведении внеплановой проверки по теме «Организации горячего питания общеобразовательных организациях Кулундинского района»  
	Соответствует СанПиН 2.3/2.4.3590-20
	1. Приказ МБОУ КСОШ № 5 от 26.08.2024 № 72-О «Об организации горячего питания обучающихся школы в 2024-2025 учебном году».
2. Санитарный паспорт столовой МБОУ К СОШ № 5

	https://shkola5kulunda-r22.gosweb.gosuslugi.ru/food/
	1. ПК «Радуга»
2. ОО «ПЛОТ»
3. ИП Верхотуров М.В..
4. ИП Ганбарова
5.  ООО»«ФУДТРАНС»
	Требования по свежести продукта, соответствие
его составу, указанному  в сопроводительной документации при проведении закупки продуктов питания соблюдаются.
Ведение журнала бракеража пищевых продуктов оформляется регулярно.
	Контроль за наличием сертификатов, санитарно-эпидемиологических заключений, санитарных паспортов,
иных
документов, подтверждаю-
щих качество и безопасность
сырья осуществляется директором школы, мед.работником, бракеражной комиссией и комиссией по родительскому контролю.
	Санитарные требования
на всех этапах
приготовления и реализации
блюд и изделий соблюдаются. Ведомость контроля ведется согласно Приказом Минфина РФ от 30.03.2015 №52н.
	Витаминизация рациона питания выполняется в соответствии
с утвержденным меню.

	Производственный контроль за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемиологических (профилактических) мероприятий.
Проводится
ежедневный мониторинг правильности составления блюд и снятие проб членами бракеражной комиссии
утвержденной приказом от 26.08.2024 №72/3-О «Об осуществлении контроля за организацией питания обучающихся»
	Работа родительского контроля организована в соответствии с приказом от 26.08.2024 № 72/4-О «Об осуществлении родительского контроля за организацией питания обучающихся».



	муниципальное  бюджетное
общеобразовательное  учреждение
«Кулундинская  средняя общеобразовательная  школа  №5»
Кулундинского района
Алтайского края,
филиал «Каракульская средняя общеобразовательная школа»
(МБОУ КСОШ №5, филиал Каракульской СОШ)
	Приказ комитета по образованию и делам молодежи администрации Кулундинского района от 13.12.2024 №335 «О проведении внеплановой проверки по теме «Организации горячего питания общеобразовательных организациях Кулундинского района»  
	Соответствует СанПиН 2.3/2.4.3590-20
	1. Приказ МБОУ КСОШ № 5 от 26.08.2024 № 72-О «Об организации горячего питания обучающихся школы в 2024-2025 учебном году».
2. Санитарный паспорт столовой МБОУ КСОШ №5, филиал Каракульской СОШ 
	https://foodmonitoring.ru/9316/food

	Наличный расчет
	Требования по свежести продукта, соответствие
его составу, указанному  в сопроводительной документации при проведении закупки продуктов питания соблюдаются.
Ведение журнала бракеража пищевых продуктов оформляется регулярно.
	Контроль за наличием сертификатов, санитарно-эпидемиологических заключений, санитарных паспортов,
иных
документов, подтверждаю-
щих качество и безопасность
сырья осуществляется директором школы, мед.работником, бракеражной комиссией и комиссией по родительскому контролю.
	Санитарные требования
на всех этапах
приготовления и реализации
блюд и изделий соблюдаются. Ведомость контроля ведется согласно Приказом Минфина РФ от 30.03.2015 №52н.
	Витаминизация рациона питания выполняется в соответствии
с утвержденным меню.

	Производственный контроль за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемиологических (профилактических) мероприятий.
Проводится
ежедневный мониторинг правильности составления блюд и снятие проб членами бракеражной комиссии
утвержденной приказом от 26.08.2024 №72/3-О «Об осуществлении контроля за организацией питания обучающихся»
	Работа родительского контроля организована в соответствии с приказом от 26.08.2024 № 72/4-О «Об осуществлении родительского контроля за организацией питания обучающихся».



	муниципальное  бюджетное
общеобразовательное  учреждение
«Кулундинская  средняя общеобразовательная школа  №5»
Кулундинского района
Алтайского края,
филиал «Мирабилитская основная общеобразовательная школа»
МБОУ КСОШ №5, филиал Мирабилитская ООШ
	Приказ комитета по образованию и делам молодежи администрации Кулундинского района от 13.12.2024 №335 «О проведении внеплановой проверки по теме «Организации горячего питания общеобразовательных организациях Кулундинского района»  
	Соответствует СанПиН 2.3/2.4.3590-20
	1. Приказ МБОУ КСОШ № 5 от 26.08.2024 № 72-О «Об организации горячего питания обучающихся школы в 2024-2025 учебном году».
2. Санитарный паспорт столовой МБОУ КСОШ №5, филиал Мирабилитская ООШ

	https://foodmonitoring.ru/8910/food

	Наличный расчет
	Требования по свежести продукта, соответствие
его составу, указанному  в сопроводительной документации при проведении закупки продуктов питания соблюдаются.
Ведение журнала бракеража пищевых продуктов оформляется регулярно.
	Контроль за наличием сертификатов, санитарно-эпидемиологических заключений, санитарных паспортов,
иных
документов, подтверждаю-
щих качество и безопасность
сырья осуществляется директором школы, мед.работником, бракеражной комиссией и комиссией по родительскому контролю.
	Санитарные требования
на всех этапах
приготовления и реализации
блюд и изделий соблюдаются. Ведомость контроля ведется согласно Приказом Минфина РФ от 30.03.2015 №52н.
	Витаминизация рациона питания выполняется в соответствии
с утвержденным меню.

	Производственный контроль за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемиологических (профилактических) мероприятий.
Проводится
ежедневный мониторинг правильности составления блюд и снятие проб членами бракеражной комиссии
утвержденной приказом от 26.08.2024 №72/3-О «Об осуществлении контроля за организацией питания обучающихся»
	Работа родительского контроля организована в соответствии с приказом от 26.08.2024 № 72/4-О «Об осуществлении родительского контроля за организацией питания обучающихся».



	муниципальное  бюджетное
общеобразовательное  учреждение
«Кулундинская  средняя общеобразовательная школа  №5»
Кулундинского  района
Алтайского края,
филиал «Смирненская основная общеобразовательная школа»
МБОУ КСОШ №5, филиал Смирненская ООШ
	Приказ комитета по образованию и делам молодежи администрации Кулундинского района от 13.12.2024 №335 «О проведении внеплановой проверки по теме «Организации горячего питания общеобразовательных организациях Кулундинского района»  
	Соответствует СанПиН 2.3/2.4.3590-20
	1. Приказ МБОУ КСОШ № 5 от 26.08.2024 № 72-О «Об организации горячего питания обучающихся школы в 2024-2025 учебном году».
2. Санитарный паспорт столовой МБОУ КСОШ №5, филиал Смирненская ООШ

	https://foodmonitoring.ru/9245/food

	Наличный расчет
	Требования по свежести продукта, соответствие
его составу, указанному  в сопроводительной документации при проведении закупки продуктов питания соблюдаются.
Ведение журнала бракеража пищевых продуктов оформляется регулярно.
	Контроль за наличием сертификатов, санитарно-эпидемиологических заключений, санитарных паспортов,
иных
документов, подтверждаю-
щих качество и безопасность
сырья осуществляется директором школы, мед.работником, бракеражной комиссией и комиссией по родительскому контролю.
	Санитарные требования
на всех этапах
приготовления и реализации
блюд и изделий соблюдаются. Ведомость контроля ведется согласно Приказом Минфина РФ от 30.03.2015 №52н.
	Витаминизация рациона питания выполняется в соответствии
с утвержденным меню.

	Производственный контроль за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемиологических (профилактических) мероприятий.
Проводится
ежедневный мониторинг правильности составления блюд и снятие проб членами бракеражной комиссии
утвержденной приказом от 26.08.2024 №72/3-О «Об осуществлении контроля за организацией питания обучающихся»
	Работа родительского контроля организована в соответствии с приказом от 26.08.2024 № 72/4-О «Об осуществлении родительского контроля за организацией питания обучающихся».



	муниципальное  бюджетное
общеобразовательное  учреждение
«Златополинская средняя
общеобразовательная  школа»
Кулундинского  района
Алтайского  края
(МБОУ ЗСОШ)
	Приказ комитета по образованию и делам молодежи администрации Кулундинского района от 13.12.2024 №335 «О проведении внеплановой проверки по теме «Организации горячего питания общеобразовательных организациях Кулундинского района»  
	Соответствует СанПиН 2.3/2.4.3590-20
	1. Приказ МБОУ ЗСОШ  от 29.08.2024 №45-р «Об организации питания учащихся
в 2024 - 2025 учебном году».
2. Санитарный паспорт столовой МБОУ ЗСОШ 
	https://shkolazlatopolinskaya-r22.gosweb.gosuslugi.ru/food

	1. ПК «Радуга»

	Требования по свежести продукта, соответствие
его составу, указанному  в сопроводительной документации при проведении закупки продуктов питания соблюдаются.
Ведение журнала бракеража пищевых продуктов оформляется регулярно.
	Контроль за наличием сертификатов, санитарно-эпидемиологических заключений, санитарных паспортов,
иных
документов, подтверждаю-
щих качество и безопасность
сырья осуществляется директором школы, мед.работником, бракеражной комиссией и комиссией по родительскому контролю.
	Санитарные требования
на всех этапах
приготовления и реализации
блюд и изделий соблюдаются.
Ведомость контроля ведется согласно Приказом Минфина РФ от 30.03.2015 №52н.
	Витаминизация рациона питания выполняется в соответствии
с утвержденным меню.

	Производственный контроль за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемиологических (профилактических) мероприятий
ведется в соответствии с планом мероприятий. Проводится
ежедневный мониторинг правильности составления блюд и снятие проб членами бракеражной комиссии
утвержденной приказом МБОУ ЗСОШ от 29.08.2024 № 47-р «О создании бракеражной комиссии»
	Работа родительского контроля организована в соответствии с приказом МБОУ ЗСОШ от 29.08.2024 №36-р «Об осуществлении родительского  контроля за организацией питания обучающихся МБОУ ЗСОШ».



	муниципальное  бюджетное
общеобразовательное  учреждение
«Златополинская средняя общеобразовательная  школа»
Кулундинского  района
Алтайского  края,
филиал «Семеновская средняя общеобразовательная школа» (МБОУ ЗСОШ, филиал Семеновская СОШ)
	Приказ комитета по образованию и делам молодежи администрации Кулундинского района от 13.12.2024 №335 «О проведении внеплановой проверки по теме «Организации горячего питания общеобразовательных организациях Кулундинского района»  
	Соответствует СанПиН 2.3/2.4.3590-20
	1. Приказ МБОУ ЗСОШ  от 29.08.2024 №45-р «Об организации питания учащихся
в 2024 - 2025 учебном году».
2. Санитарный паспорт столовой МБОУ ЗСОШ 
	https://foodmonitoring.ru/8259/food
	1. ПК «Радуга»

	Требования по свежести продукта, соответствие
его составу, указанному  в сопроводительной документации при проведении закупки продуктов питания соблюдаются.
Ведение журнала бракеража пищевых продуктов оформляется регулярно.
	Контроль за наличием сертификатов, санитарно-эпидемиологических заключений, санитарных паспортов,
иных
документов, подтверждаю-
щих качество и безопасность
сырья осуществляется директором школы, мед.работником, бракеражной комиссией и комиссией по родительскому контролю.
	Санитарные требования
на всех этапах
приготовления и реализации
блюд и изделий соблюдаются.
Ведомость контроля ведется согласно Приказом Минфина РФ от 30.03.2015 №52н.
	Витаминизация рациона питания выполняется в соответствии
с утвержденным меню.

	Производственный контроль за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемиологических (профилактических) мероприятий
ведется в соответствии с планом мероприятий. Проводится
ежедневный мониторинг правильности составления блюд и снятие проб членами бракеражной комиссии
утвержденной приказом МБОУ ЗСОШ от 29.08.2024 № 47-р «О создании бракеражной комиссии»
	Работа родительского контроля организована в соответствии с приказом МБОУ ЗСОШ от 29.08.2024 №36-р «Об осуществлении родительского  контроля за организацией питания обучающихся МБОУ ЗСОШ».



	Муниципальное  бюджетное
общеобразовательное  учреждение
«Октябрьская средняя общеобразовательная школа»
Кулундинского  района
Алтайского  края
(МБОУ Октябрьская СОШ)
	Приказ комитета по образованию и делам молодежи администрации Кулундинского района от 13.12.2024 №335 «О проведении внеплановой проверки по теме «Организации горячего питания общеобразовательных организациях Кулундинского района»  
	Соответствует СанПиН 2.3/2.4.3590-20
	1. Приказ от 02.09.2024 №105-П «Об организации горячего питания обучающихся школы в 2024-2025 учебном году»
2. Санитарный паспорт столовой
МБОУ Октябрьская СОШ 
	https://shkolaoktyabrskayakulundinskij-r22.gosweb.gosuslugi.ru/food

	ПК «Радуга»
	Требования по свежести продукта, соответствие
его составу, указанному  в сопроводительной документации при проведении закупки продуктов питания соблюдаются.
Ведение журнала бракеража пищевых продуктов оформляется регулярно.
	Контроль за наличием сертификатов, санитарно-эпидемиологических заключений, санитарных паспортов,
иных
документов, подтверждаю-
щих качество и безопасность
сырья осуществляется директором школы, мед.работником, бракеражной комиссией и комиссией по родительскому контролю.
	Технологические карты, журнал бракеража готовой продукции Ведомость контроля ведется согласно Приказом Минфина РФ от 30.03.2015 №52н.
	Витаминизация рациона питания выполняется в соответствии
с утвержденным меню.

	Производственный контроль за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемиологических (профилактических) мероприятий
ведется в соответствии с планом мероприятий. Проводится
ежедневный мониторинг правильности составления блюд и снятие проб членами бракеражной комиссии
утвержденной приказом МБОУ Октябрьская СОШ от 29.08.2024 № 47-р «О создании бракеражной комиссии»
	Работа родительского контроля организована в соответствии с приказом МБОУ ЗСОШ от 29.08.2024 №36-р «Об осуществлении родительского  контроля за организацией питания обучающихся МБОУ ЗСОШ».



	Муниципальное  бюджетное
общеобразовательное  учреждение
«Октябрьская средняя общеобразовательная  школа»
Кулундинского района
Алтайского  края,
филиал «Троицкая основная общеобразовательная школа»
(МБОУ Октябрьская СОШ, филиал Троицкая ООШ)
	Приказ комитета по образованию и делам молодежи администрации Кулундинского района от 13.12.2024 №335 «О проведении внеплановой проверки по теме «Организации горячего питания общеобразовательных организациях Кулундинского района»  
	Соответствует СанПиН 2.3/2.4.3590-20
	1. Приказ от 02.09.2024 №105-П «Об организации горячего питания обучающихся школы в 2024-2025 учебном году»
2. Санитарный паспорт столовой
МБОУ Октябрьская СОШ, филиал Троицкая ООШ)
	https://foodmonitoring.ru/8243/food

	ПК «Радуга»
	Требования по свежести продукта, соответствие
его составу, указанному  в сопроводительной документации при проведении закупки продуктов питания соблюдаются.
Ведение журнала бракеража пищевых продуктов оформляется регулярно.
	Контроль за наличием сертификатов, санитарно-эпидемиологических заключений, санитарных паспортов,
иных
документов, подтверждаю-
щих качество и безопасность
сырья осуществляется директором школы, мед.работником, бракеражной комиссией и комиссией по родительскому контролю.
	Технологические карты, журнал бракеража готовой продукции Ведомость контроля ведется согласно Приказом Минфина РФ от 30.03.2015 №52н.
	Витаминизация рациона питания выполняется в соответствии
с утвержденным меню.


	Производственный контроль за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемиологических (профилактических) мероприятий
ведется в соответствии с планом мероприятий. Проводится
ежедневный мониторинг правильности составления блюд и снятие проб членами бракеражной комиссии
утвержденной приказом МБОУ Октябрьская СОШ от 29.08.2024 № 47-р «О создании бракеражной комиссии»
	Работа родительского контроля организована в соответствии с приказом МБОУ ЗСОШ от 29.08.2024 №36-р «Об осуществлении родительского  контроля за организацией питания обучающихся МБОУ ЗСОШ».
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